
14 Jibneh Halloumig: جبنه حلومي
Gegrillter Halloumi Käse  /  Grilled Halloumi cheese

12,00 €

92 Foulf,n: فول
Breit Bohnenpaste, Olivenöl, Tomaten, Patersilie, Zintronensaft und Pffermintz
Brad Bean´s paste, olive oil, tomato, parsley, lemon juice and minnt

10,00 €

15 Fatayer bil Sabanecha,g,h: فطاير بالسبانخ أو الجبن
Gebackenes teigtaschen mit Spinat und Pinienkernen  /  Baked spinach pies with pine 
nuts

10,00 €

16 Arayesa,g:  عرايس
Gegrilltes Fladenbrot gefüllt mit Lammhackfleisch, Petersilie, Zwiebeln & Gewürzen 
Lebanese grilled pitas with minced lamb, parsley, onions & spices

11,00 €

93 Batates Harre: بطاطا حاره
Frittierte Kartofeln mit Koriander, Zitronensaft, Olivenöl und Gewürzemischung
Fried Potatos with coriander, lemon juice, olive oil and spices

10,00 €

17
Falafele:  فلافل
6 Frittierte Bällchen aus Saubohnen und Kichererbsenpüree mit Gewürzen und frischem 
Koriander
6 Deep fried balls of broad beans and chickpea puree with spices and fresh coriander

11,00 €

18 Hummus bil Lahmel,n: حمص باللحمه
Lammfiletstücke auf Kichererbsenpüree mit Sesam
Pieces of Lamb fillet on chickpea puree with sesam

12,00 €

19 Kibbeh Maklieh: كبه مقلية
Mit Lammhackfleisch, Zwiebeln und Pinienkernen gefüllte frittierte Bulgurbällchen
Deep fried bulgur balls stuffed with minced lamb, onions and pine nuts

12,00 €

20 Putenfleischsalat: سلطة ديك رومي
Turkey meat salad

13,00 €

21 Thunfischsalatd: سلطة تونه
Tuna salad

13,00 €

Warme Vorspeisen / Warm Startersالمقبلات الساخنة




